AZEITE DE OLIVA - legislagdo - http://e-legis.anvisa.gov.br/leisref/public/showAct.php?id=135
1. DESCRICAO:

1.1, Definicdo: Azeite de oliva é o dleo comestivel obtido diretamente do fruto da Olea europaea L. (oliveira)
através de processos tecnoldgicos adequados.

1.2. Classificagdo:
1.2.1. Quanto ao processo:

1.2.1.1. Azeite virgem de oliva: azeite obtido do fruto da oliveira unicamente por processos mecanicos ou outros
meios fisicos, particularmente condigdes térmicas, que ndo levem a deterioragdo do azeite, e que ndo tenha sido
submetido a outro tratamento que ndo a lavagem, decantagdo, centrifugagao e filtragem. Excluem-se os dleos
obtidos por meio de solvente ou re-esterificagdo e misturas com 6leos de outra natureza.

1.2.1.2. Azeite de oliva refinado: azeite de oliva obtido pelo refino do Azeite virgem de oliva, com acidez final,
expressa em acido oléico, ndo superior a 0,5 g/100g.

1.2.1.3. Azeite de oliva: azeite de oliva constituido pela mistura de Azeite de oliva refinado com Azeite virgem de
oliva extra, fino ou comum. Nao podera ser misturado com o Azeite virgem de oliva lampante. O produto devera
ter acidez, expressa em acido oléico, ndo superior a 1,5 g/100g.

1.2.1.4. Oleo de bagaco e/ou caroco de oliva refinado: dleo refinado obtido do bagago e/ou carogo de oliva com
acidez, expressa em acido oléico, ndo superior a 0,5 (g/100g).

1.2.2. Quanto a acidez do Azeite virgem de oliva:

1.2.2.1. Azeite virgem de oliva extra: azeite virgem de oliva com acidez, expressa em acido oléico, ndo superior
a 1,0 g/100g.

1.2.2.2. Azeite virgem de oliva fino: azeite virgem de oliva com acidez, expressa em acido oléico, ndo superior a
2,0 g/100g.

1.2.2.3. Azeite virgem de oliva comum ou semi-fino ou corrente: azeite virgem de oliva com acidez, expressa em
acido oléico, ndo superior a 3,3 g/100g. O azeite virgem comum ndo pode ser pré-embalado quando destinado
diretamente para a venda ao consumidor final. O produto pode ser misturado com Azeite Refinado de Oliva para
constituir o tipo comercial designado somente como Azeite de Oliva (item 1.2.1.3.).

1.2.2.4. Azeite virgem de oliva lampante: azeite virgem de oliva com acidez, expressa em acido oléico, superior a
3,3 g/100g. O azeite virgem de oliva lampante ndo pode ser pré-embalado quando destinado diretamente ao
consumidor final. E, obrigatoriamente, destinado ao refino, ndo podendo ser usado para constituir mistura com
azeite refinado. O produto pode ser destinado para usos que ndo sejam diretamente os do género alimenticio,
nem diretamente de ingrediente de género alimenticio.

1.3. Designacao:

O produto deve ser designado de acordo com a sua classificacdo, item 1.2. O termo Oliva pode ser substituido
opcionalmente pelo termo Oliveira.



2. COMPOSICAO E REQUISITOS:

2.1. Composicao:

. Ingrediente Obrigatorio: azeite de oliva ou dleo de bagago e/ou caroco de oliva.

2.2, Requisitos:

2.2.1. Caracteristicas sensoriais:

2.2.1.1. Aspecto: liquido limpido a 25°C.

2.2.1.2. Cor: amarela clara ao verde. Para o azeite de oliva refinado e o 6leo de bagaco e/ou carogo de oliva
refinado: amarelo-claro esverdeada.

2.2.1.3. Odor: caracteristico.

2.2.1.4. Sabor: caracteristico, podendo variar do doce ao ligeiramente amargo.

2.2.2. Caracteristicas Fisicas e Quimicas:

Produto |Densidade |Densidade |indice |fndice delfndice|Matéria Acidez |indice [Solventes |Ceras,
relativa relativa de saponificacdo |de  [insaponificavellem acido|de halogenadosimg
refracdo iodo |(g/100g) oléico  |perdxidojmg/kg /kg
(20°C/20°C)|(25°C/25°C)|(np*®) (g/100g) [meg
(Wijs) Ox/kg  |( 1)
Azeite 0,910 0,907 1,4677 (184 - 196 75- 1,5 £1,0 £ 20 £0,20 £
virgem - 94 250
extra - - 1,4705
0,916 0,913
Azeite 0,910 0,907 1,4677 (184 - 196 75- 1,5 £2,0 £ 20 £0,20 £
virgem - 94 250
- - 1,4705
0,916 0,913
Azeite 10,910 0,907 1,4677 (184 - 196 75- 1,5 £3,3 £ 20 £0,20 £
virgem - 94 250
comum |- - 1,4705
0,916 0,913
Azeite (0,910 1,4677 (184-196  |75- |1,5 £05 |[£5 £0,20 £
refinado - 94 350
- 1,4705

0,916




Azeite 0,910 1,4677 (184 - 196 75- (1,5 £1,5 £15 £ 0,20 £
- 94 350
- 1,4705
0,916
Azeite 10,910 1,4677 (184 - 196 75- 1,5 >3,3 >20 >0,20 £
virgem - 94 350
lampante |- 1,4705
0,916
Oleo  de|0,910 1,4680 [182 - 193 75- [3,0 £0,5 £5 £0,20 --
bagaco - 92
e/ou - 1,4707
carogo
refinado (0,916
(') Limite maximo total para compostos halogenados detectado com um detector de captura de elétrons.
Para compostos detectados individualmente, o limite é de 0,10mg/kg.
Composigdo de &cidos graxos
Acido graxo Nomenclatura g/100g
C 14:0 Miristico £ 0,05
C 16:0 Palmitico 7,5-20,0
C 16:1 Palmitoléico 0,3-3,5
C 17:0 Margarico <0,3
C17:1 Heptadecendico <06
C 18:0 Estearico 0,5-5,0
C 18:1 oléico 55,0 - 83,0
C 18:2 linoléico 3,5-21,0
C 18:3 linolénico £0,9
C 20:0 araquidico £0,6
C 20:1 eicosendico £0,4
C 22:0 behénico £0,2
C 24:0 Lignocérico £0,2
Produto |Soma dos|Soma Colesterol [Brassica [Campes [Estigmas Betasitos [Delta-7- |Esterdis |Eritrodiol
isomeros  |dos estigmas [totais  [e uvaol
transoléicos [isémeros sterol  |terol terol terol (mg/kg)
translino |(% no terol (% (% no
(% no|(% no|(% no total|(% nojno total total de
(%) léicos +|total deltotal total de|de esterdis) [total de|de esterdis)
translino |esterdis) esterois) esterois) |esterdis)
de @)
Iénicos esterois)
(%)




Azeite £ 0,05 £0,05 |£0,5 £0,1 £40 |< 393 £0,5 31000 |£4,5
virgem Campesterol
extra
Azeite £ 0,05 £0,05 [£0,5 £0,1 £40 |[< 3903 £0,5 31000 [£4,5
virgem Campesterol
comum
Azeite £ 0,05 £0,05 |£0,5 £0,1 £40 |[< 303 £0,5 31000 [£4,5
comum Campesterol
Azeite £ 0,20 £0,30 |£0,5 £0,1 £40 |< 393 £0,5 31000 |£4,5
refinado Campesterol
Azeite £ 0,20 £0,30 [£0,5 £0,1 £40 |[< 303 £0,5 31000 [£4,5
Campesterol
Azeite £ 0,10 £0,10 |£0,5 £0,1 £4,0 | 393 £0,5 31000 |£4,5
virgem
lampante
Oleo  del£ 0,40 £0,35 |£0,5 £0,2 £40 |< 303 £0,5 31800 [312
bagaco Campesterol
e/ou
carogo
refinado
Produto Acidos graxos|Estigmastadienos  |Diferenca  [Trilinoleina  |Kas2 K270 K270  com|Delta K
na posicdo 2 NCE42 (%) alumina
dos (ma/kg) (3
trigliceridios * @)
(%)
Azeite £1,3 £0,15 £0,2 £0,5 £2,50 [£0,20 |£0,10 £ 0,01
virgem extra
Azeite £1,3 £0,15 £0,2 £0,5 £2,60 |£0,25 [£0,10 £ 0,01
virgem
Azeite £1,3 £0,15 £0,3 £0,5 £2,60 [£0,25 |£0,10 £ 0,01
virgem
comum
Azeite £1,5 - £0,3 £0,5 £3,40 [£1,20 | £0,16
refinado
Azeite £1,5 - £0,3 £0,5 £3,30 [£1,00 |- £0,13
Azeite £1,3 £ 0,50 £0,3 £0,5 £3,70 |£0,25 [£0,11 -
virgem
lampante
Oleo delf£ 2,0 - £0,5 £0,6 £5,50 [£2,50 [ £ 0,25
bagago e/ou
carogo
refinado

() Soma de delta-5,23-estigmastadienol+colesterol+sitosterol+sitostanol+delta-5-avenasterol +delta-5,24-
estigmastadienol.



(2) Soma dos isdbmeros que podem (ou ndo) ser separados em coluna capilar.

(3) Para verificar a presenca de 6leos refinados, quando Kz7 exceder o limite da categoria correspondente deve
proceder a determinagdo de K 270 apds passagem por coluna de alumina.

(%) Diferenca entre 0 NCE42 determinado por HPLC e o NCDE42 obtido por célculo tedrico.

3. CONTAMINANTES

3.1. Matéria volatil a 105°C, g/100g

. azeite de oliva ViIrgem............cceevvniiinieriniennnnne Méximo 0,2

. azeite de 0liva.........ccovvueinneienei s Méaximo 0,15
. azeite de oliva refinado............coeevcvvrerieeiininnnns Maximo 0,10
. 6leo de bagago refinado e/ou carogo de oliva.. Méximo 0,10

3.2. Impurezas insoluveis, g/100g

. azeite de oliva ViIrgem..........cocccveviniinieriniennnnns Méximo 0,10
. azeite de 0liva.........coovceuerrrieenee e Maximo 0,07
. azeite de oliva refinado..........cuuvvveeniiiniiniininenn, Maximo 0,05
. 6leo de bagaco refinado e/ou caroco de oliva.. Maximo 0,05

3.3. Sabdo, g de oleato de sodio/100g

. azeite de oliva refinado..........cuuvvvveiiiiniininnennnn, Negativo
. 6leo de bagago refinado.........cceevveeeiereeieeenunnen. Negativo
4. ROTULAGEM

Deve obedecer a legislacdo especifica e, ainda, declarar o teor de acidez do produto.



